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“ Entrer en résonance avec le terroir ”

BOURGOGNE
P I N O T  N O I R
---------------
w CÉPAGE : 100 % Pinot Noir

w SURFACE : 4.65 hectares

w SOL : Calcaire argileux

w VINIFICATION : Vendange manuelle 100% égrappée, tri sélectif rigoureux.
Macération pré-fermentaire à froid de 6 à 8 jours, régulation de température. 
Cuvaison 30 jours. Elevage 12mois,  70% en cuves et 30% en fûts.

w DÉGUSTATION : Une robe rubis avec son bouquet très fin et bien fruité
(panier de petits fruits rouges). La bouche est souple avec des tanins fins.   
Ce vin est équilibré et d’un style représentatif de son cépage.

w POTENTIEL DE GARDE : 5 à 7 ans

w TEMPÉRATURE DE SERVICE : 15° C

w ACCORD METS-VINS : Rôtis, viandes grillées ou poêlées, fromages.


